NU UDKOMMER BIND |I:
MAD, MOTA OG MIRAKLER PA MENUEN

GASTRONOMISKE OPLEVELSER
| GEOPARK ODSHERRED

MOTA's

fortolkninger

DATO FOR LANCERING OG BOGRECEPTION:
SONDAG D. 14. DECEMBER KL. 11.00
| FESTSALEN VED RESTAURANT MOTA,
ANNEBERG KULTURPARK

Med udgangspunkt i Claus Henriksen tilgang til
rédvarer pd Michelin-restaurant MOTA, inviterer
Geopark Odsherred pd endnu en gastronomisk
rejse. lgennem 160 sider far du indblik i chef-
kokkens brug af lokale révarer i de kolde méne-
der, ndr vinden rusker i rddhusvinens blade i
Anneberg Kulturpark, og sneen leegger sig over
kalstokkene p& Lammefjorden.

For Claus Henriksen handler det hele vejen
igennem om kvalitet, legen og eksperimentet
med at skabe nye og overraskende smagsople-
velser. Helst pd eget unika-produceret keramik.

Vi felger Claus Henriksen i kekkenet p& MOTA,
portreetterer og beskriver forarbejdnings- og
tilberedningsprocesser, og lader fotograf Claes
Bech Poulsen dokumentere med sine smukke
billeder.

| bind Il i serien Gastronomiske oplevelser i
Geopark Odsherred, MOTA'’s fortolkninger, kan
du lade dig inspirere af s&dvel Claus Henriksens
madunivers p& Restaurant MOTA som nogle af
de mennesker og innovative virksomheder i
Odsherred, der udvikler og leverer kvalitets-
produkter og udsegte ingredienser til menuen.

GLACERET FRANSK GULEROD




"En bog til den, der elsker god mad og ser
kvaliteterne i det naere og lokale terroir, men ogsd
[ eksperimentet og kunsten ved gastronomi og

beredygtige mader at skabe smagsoplevelser pa.”
Claus Henriksen

| bogen besager vi bryggeriet Deeper Roots Danmark. Men her i Odsherred er producenter-

Brewing, destilleriet Nordic Soil og en kendt ne og restauranter teet pa hinanden, og det

grentsagsguru pd Lammefjorden. giver en helt seerlig dynamik og mulighed for
"Bogen illustrerer pa fremragende vis, hvorfor nyskabelse,” siger direkter i Geopark

Geopark Odsherred er et gastronomisk Odsherred, Morten Egeskov.

forbillede, og hvorfor Odsherred som det forste Vi gleeder os til at fejre bogudgivelsen og dele

sted uden for en starre by, har veeret veert for forteellingen, billederne og Claus Henriksens

den nordiske Michelin-uddeling. Der findes opskrifter og tip til, hvordan friske révarer fra

masser af gode fedevareproducenter, og producenterne og naturen kan hestes, anvendes

masser af gode kokke og restauranter, i og tilberedes pd nye og overraskende mader.
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